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Our logo Our logo is one of our most important brand elements . It is legally trademarked it around  
the world to ensure no one uses it without permission . That’s why our logo is sometimes called  
a trademark . It’s every employee’s responsibility to help protect our logo by using it correctly  
and notifying the BrandCenterInbox@JohnDeere .com if they see incorrect or suspicious uses .

No one should attempt to recreate or redraw our logo . If you have a business need to use  
our logo or wordmark, contact the Brand Center for the art files.

Horizontal version

Vertical version Narrow version

The narrow version is a special use version  
of our logo. It is used on dealer signs and 
packaging. It works in small square areas 
when the leaping deer symbol is well known 
by the intended audience. Check with the 
Brand Center before using.

The green and yellow version of our logo should always be used to represent John Deere  
unless the message is for Construction division or Power Systems customers, dealers, or employees . 

The horizontal version is the preferred logo.  
It is to be used whenever possible in print, 
digital, and online communications.

The vertical version can be used when  
the horizontal version doesn’t fit the size  
or shape of the available space well.  
A few examples include tall pop-up banners  
or branded merchandise such as shirts,  
hats, or mugs.
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www.caminosysabores.com.arOrganizaCon el apoyo de

COMPRÁ LAS ENTRADAS 
ANTICIPADAS POR OBTENÉ TU DESCUENTO Del 6 al 9 de julio de 2023,

en La Rural de Palermo, 17° edición

Disfrutá con todos tus sentidos de los sabores, 
las artesanías y los paisajes de Argentina

COMPRÁ LAS ENTRADAS CON TARJETAS DE CRÉDITO VISA Y 
MASTERCARD DEL BANCO PROVINCIA HASTA 4 CUOTAS SIN INTERÉS.
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“En Caminos y Sabores 
encontramos la enorme oferta 
productiva de Argentina”
Así lo expresaron desde el Go-
bierno de la Ciudad de Buenos 
Aires, que nuevamente esta-
rá acompañando la feria como 
sponsor, con su programa gu-
bernamental BA Capital Gas-
tronómica. Un proyecto que 
tiene como objetivo, impulsar a 
la Ciudad de Buenos Aires como 
un destino gastronómico des-
tacado en América Latina y que 
busca promocionar y posicionar 
a la Ciudad como un lugar de en-
cuentro para disfrutar los sabo-
res de la cultura argentina.

Para el GCBA, “Caminos y Sabo-
res es reflejo de lo que sucede 

a diario en la Ciudad de Buenos 
Aires, turistas de todo el país y 
del mundo confluyen en la bús-
queda de explorar los sabores 
de nuestra identidad”. En la mis-
ma línea, agregaron: “La Ciudad 
es la vidriera de un país que pro-
duce alimentos y en Caminos 
y Sabores nos encontramos 
con la enorme oferta producti-
va que tiene la Argentina. Para 
los productores que nos visitan 
esta oportunidad es una venta-
na para estar cara a cara con su 
consumidor y que así crezca su 
negocio generando más empleo 
y desarrollo económico”. 

Datos clave para disfrutar al 100% la feria

PARA RECORRER:

+ de 500 expositores: productores 
de alimentos y bebidas, artesanos y 
emprendedores de todo el país. 

9 caminos temáticos: Federal, de los 
Dulces, de las Picadas, de los Frutos de la 
Tierra, de las Infusiones, de los Aceites y 
Aderezos, de las Bebidas, del Turismo y la 
Tradición, y de Tu Cocina. 

19 provincias en el Camino Federal: Buenos 
Aires, Salta, Santa Cruz, La Rioja, San Juan, 
Mendoza, Río Negro, Tierra del Fuego, 
Chubut, Corrientes, Santiago del Estero, 
Santa Fe, Entre Ríos, Tucumán, Jujuy, San 
Luis, Chaco, Córdoba y Misiones. 

Patio de comidas con 30 puestos para 
disfrutar de platos y bebidas típicas de 
Argentina. 

2 cocinas con masterclass en vivo a cargo 
de reconocidos chefs.

El momento más esperado por los productores de alimentos, artesanos, 
cocineros, emprendedores y los amantes de la cultura y la gastronomía 
argentina está llegando. Desde el jueves 6 al domingo 9 de julio, se 
realizará la 17° edición de Caminos y Sabores en La Rural.

• Horario: de 12 a 20hs
• Ingreso: Av. Sarmiento 

2704

ENTRADAS:
• General: $ 2.000.-

• Jubilados: $ 1000.- 
Todos los días

• Menores de 16 años 
ingresan gratis junto a 
un mayor.

• Mayores de 16 años 
abonan entrada 
general.

• Beneficio 2X1, jueves 
6 y viernes 7 de julio: 
Presentando Tarjeta 
Club La Nación o 
Tarjeta 365. 

• Estudiantes de 
turismo, gastronomía 
y carreras afines 
ingresan gratis 
presentando 
constancia, jueves 6 y 
viernes 7 de julio.

• Entradas anticipadas 
por Ticketek.

APOSTAR A LA CULTURA 
GASTRONÓMICA
Durante los últimos ocho 
años, el GCBA ha trabajado 
en la generación de eventos 
gastronómicos que contribu-
yen al desarrollo económico 
de la Ciudad. Tal es el caso de 
MAPPA, el Festival de Café 
(FECA), el Campeonato Fede-
ral del Asado y la Fiesta de la 
Empanada, entre otros. Ade-
más, se han creado espacios 
como el Mercado Belgrano, 
Mercado San Nicolás y Patio 
de los Lecheros. PATIO DE LOS LECHEROS- NOCHE DE LA GASTRONOMÍA

Vení a descubrir una experiencia 
única de sabores, aromas y color

Streaming: 
Argentina y 
sus sabores

Por segundo año conse-
cutivo CyS brindará una 
transmisión en vivo de las 
masterclass, acompañada 
con entrevistas a los ex-
positores, cocineros y un 
recorrido por los pasillos 
de la feria. Todo ello a tra-
vés de caminosysabores.
com.ar, lanacion.com.ar y 
clarin.com.

RSE: Tejido solidario
Junto con Artelanas 
se tejerán gorritos para 
niños y adolescentes 
que serán donados a 
la Fundación Margarita 
Barrientos.  

¡Sumate a Tejer!
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Un encuentro 
gastronómico 
que promueve 
el turismo

Detrás de cada 
producto, una 
historia por 
conocer

El Ministerio de Turismo y Deportes de la 
Nación estará presente en El Gran Mercado 
Argentino impulsando la gastronomía y 
realizando actividades para fortalecer las 
economías regionales.

La Secretaría de Agricultura 
Ganadería y Pesca de la Nación 
participará con 30 expositores 
de todo el país. 

“Caminos y Sabores se pre-
senta como una oportunidad 
excepcional para fortalecer 
el vínculo sólido entre la gas-
tronomía y el turismo, invi-
tando a los visitantes a em-
prender un viaje sensorial por 
todas las regiones del país y 
descubrir la identidad única 
de cada provincia a través de 
sus sabores”, señalaron des-
de el Ministerio de Turismo y 

“La feria Caminos y Sabores 
es una excelente oportunidad 
para posicionar a los Alimen-
tos Argentinos, dando a cono-
cer la historia que hay detrás 
de cada producto nacional 
contada por los protagonis-
tas”, así lo definieron desde la 
Secretaría de Agricultura Ga-
nadería y Pesca de la Nación 
(SAGyP). 
En la 17° edición de Caminos 
y Sabores que se realizará 
del 6 al 9 de julio en La Rural, 
la SAGyP llevará alrededor de 
30 expositores de alimentos 

Deporte de la Nación.
El organismo aprovechará su 
participación para exhibir la 
diversidad de ingredientes 
y platos que caracterizan la 
cocina nacional. En su stand, 
ubicado en el Camino Fede-
ral, se presentarán empre-
sas de alimentos y bebidas 
reconocidas con la distinción 
de Marca País, y se ofrece-
rán degustaciones de pla-

y bebidas de todo el país. Se-
gún informaron, fueron selec-
cionados según una serie de 
requisitos y en el proceso se 
priorizó a las empresas Cesio-
narias del Sello Alimentos Ar-
gentinos (Ley 26.967); bene-
ficiarias del Programa Escuela 
de Negocios para Pymes de 
Alimentos (en cualquiera de 
sus ediciones); reconocidas 
con una Indicación Geográfica 
o Denominación de Origen, que 
participen de la feria por pri-
mera vez a través de la SAGYP 
y sean beneficiarias de alguno 

tos y productos regionales. 
Además, se llevarán a cabo 
shows de cocinas abiertas 
en el escenario, clases de co-
cina a cargo de renombrados 
cocineros y muchas otras 
sorpresas para el disfrute de 
los asistentes.
La presencia del Ministerio en 
Caminos y Sabores es parte 
de un conjunto de acciones 
estratégicas para impulsar 

de los programas de esta Se-
cretaría.
La Secretaría estará presen-
te junto a los productores en 
el Camino Federal, ofreciendo 
un mundo de sabores donde 
los visitantes encontrarán una 
vidriera rica y productiva que 
representa las diversas regio-
nes de nuestro país, y podrán 

el turismo en Argentina. Pro-
gramas como PreViaje y 50 
Destinos han reactivado el 
sector y mejorado la infraes-
tructura turística en todo el 
país. Además, se han imple-
mentado iniciativas como 
Promover Turismo Federal y 
Sostenible, Promoción Fe-
deral Fiestas Argentinas y el 
Plan de Promoción del Turis-
mo de Reuniones, Activar+. 

explorar la autenticidad de los 
productos regionales. “Des-
cubrirán una amplia variedad 
productos que es el resulta-
do del esfuerzo y la pasión de 
productores locales que se 
dedican a preservar y promo-
ver las tradiciones culinarias 
de sus respectivas regiones”, 
resaltaron desde SAGyP. 

El Ministerio también ha pro-
movido la formación turística 
y el enoturismo, a través de 
programas como el Plan In-
tegral de Calidad y Forma-
ción, el programa Gustar en 
colaboración con el Ministe-
rio de Cultura y la Secretaría 
de Agricultura, Ganadería y 
Pesca, y el Plan Argentina 
Tierra de Vinos en asociación 
con la COVIAR. 

Es importante destacar que 
la Secretaría no solo brinda la 
oportunidad a los producto-
res y pymes de promocionar 
sus alimentos, sino que tam-
bién los acompaña mediante 
diversas acciones enfocadas 
en las tendencias de consumo, 
la transformación digital y las 
certificaciones sostenibles.

Vení a saborear 
lo más rico de Argentina
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Salta “La Linda” se traslada 4 
días al corazón de Palermo

Delicias santacruceñas arriban 
al Gran Mercado Argentino

La provincia estará presente en el Camino Federal 
con aproximadamente 28 emprendedores que 
ofrecerán un amplio abanico de productos regionales.

Santa Cruz desplegará toda la propuesta turística 
y los productos regionales que la caracterizan. 

Desde el año 2017, la encantadora 
provincia argentina ubicada al sur del 
país participa de Caminos y Sabores, 
y en esta oportunidad, será auspi-
ciante. 

En el Camino Federal y durante cua-
tro días exhibirán una amplia varie-
dad de productos. “A través de estos, 
destacamos la riqueza gastronómica 
y cultural de Santa Cruz, promovien-
do nuestras tradiciones y fomentan-
do el turismo sustentable”, resaltaron 
desde el Ministerio de la Producción, 
Comercio e Industria de Santa Cruz.

Quienes se acerquen al stand po-
drán conocer de primera mano, cin-
co emprendimientos santacruceños: 
Konkashken, compartirá sus delicio-

Martin de los Ríos, ministro de Pro-
ducción y Desarrollo Sustentable 
de Salta, señaló: “Caminos y Sa-
bores es una feria muy importante 
porque la consideramos una vidrie-
ra extraordinaria para mostrar la 
diversidad de productos que tiene 
nuestra provincia y para visibilizar 
la cantidad y calidad de nuestros 
emprendedores”, y agregó: “Parti-
cipamos con mucho gusto de esta 
feria desde su primera edición, 
siempre con mucho éxito y buenos 
resultados para nuestros produc-
tores”.
Los visitantes podrán degustar 
las especialidades de la provincia 
a través de sus stands y de todas 
las actividades que allí se realicen. 
“El turismo es una actividad ex-
traordinaria y pretendemos que 
cada producto sirva también como 
un llamador turístico. En CyS ofre-
ceremos especias, dulces arte-
sanales, quesos, bebidas, carnes, 
todo envuelto en tradición, ade-

más llevaremos cervezas artesa-
nales, vinos de altura, embutidos, 
miel, conservas, lácteos y dulces 
regionales; Salta está llena de cul-
tura, folclore y cada producto tiene 
una identidad, donde aquellos que 
degusten podrán viajar a través 
de sus paisajes”, especificó de los 
Ríos.

sos dulces de frutas patagónicas, 
de cosecha y elaboración artesanal; 
Escabeches y Conservas Lihuen, 
donde las conservas guanaco y cor-
dero son las protagonistas, aunque 
el jamón no se queda atrás. Además, 
podrán degustar la Torta Especiada 
Westerlund; como así también des-
cubrir a Puris Glaciar, productos cos-
méticos con esencias de la estepa y 
el bosque andino patagónico. En esta 
edición, debutará como expositor Gin 
Pascasio, para brindar por nuevos 
mercados. 
Los cinco expositores, estarán 
acompañados por Santa Cruz, el Mi-
nisterio de Producción, y también 
habrá un cocinero deleitando con 
sus destrezas culinarias. 

Oportunidades 
para establecer 
nuevos vínculos
Río Uruguay Seguros se prepara para ser 
parte de una experiencia única, apoyando a 
los productores que serán los protagonistas 
de este gran encuentro. 

No sólo las pymes de gastro-
nomía y turismo participan 
del Gran Mercado Argentino, 
sino que también las empre-
sas de servicios ven la feria 
como excelente oportunidad 
para establecer vínculos.
“En Río Uruguay Seguros 
(RUS) estaremos acompa-
ñando la feria Caminos y Sa-
bores, una iniciativa muy im-
portante para nosotros, ya 
que busca impulsar y defen-
der los intereses regionales, 
respaldando a los empren-
dedores de todo el país que 
son los que fortalecen la idio-
sincrasia y las costumbres 
argentinas, favoreciendo la 

economía y fomentando el 
turismo”, señaló Luis Morera, 
Coordinador de Comunica-
ción Corporativa de RUS.
Creada en 1958 como em-
presa cooperativa de segu-
ros, RUS nace en Concepción 
del Uruguay, Entre Ríos, con 
el objetivo de hacer crecer 
y defender los intereses re-
gionales. Fue pensada como 
socialmente responsable y 
trabaja por el bienestar de las 
personas creando cobertu-
ras adaptadas a cada una de 
sus necesidades, en pos de 
una sociedad más equitativa. 
“Al igual que el año pasado, 
esperamos establecer nuevos 

vínculos que nos permitan 
trabajar en conjunto a futu-
ro, ya que este evento tiene 
una representación federal 

que coincide con la política 
comercial de RUS. Asimis-
mo, es una oportunidad para 
estar más cerca de los pro-

ductores a modo de conocer 
sus necesidades y ofrecerles 
soluciones a medida”, desta-
có Morera.

Vení a comprar productos 
auténticos de cada región

MARTÍN DE LOS RÍOS.
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La provincia de Buenos 
Aires presenta sus 
Manjares Bonaerenses

FEHGRA tendrá una 
participación estelar

Banco Provincia llega con 
beneficios exclusivos

Productos clásicos, sabores icónicos y platos 
novedosos invitan a viajar por los 135 municipios.

La Federación Empresarial Hotelera Gastronómica 
de la República Argentina encenderá las hornallas 
de Caminos y Sabores con una propuesta única y 
llena de talentos. 

La entidad ofrecerá descuentos en stands 
adheridos a través de la billetera digital Cuenta DNI 
y cuotas sin interés en la compra de entradas con 
tarjetas de crédito.

Más de treinta productores 
y productoras de diferentes 
municipios presentarán y co-
mercializarán sus productos 
en el stand Manjares Bonae-
renses, ubicado en el Camino 
Federal.
Con ventas de Producción 
Bonaerense y descuentos im-
perdibles del Banco Provincia, 
en ese espacio se realizarán 
decenas de degustaciones 

“Participamos porque com-
partimos la visión de poner en 
valor los productos y produc-
tores regionales, y nuestro 
aporte como entidad es pro-
mover esa valorización a tra-
vés del trabajo articulado con 
nuestros chefs y técnicos”, 
dijo el Dr. Fernando Desbots, 
presidente de FEHGRA.
Para la 17° edición, decidieron 
romper esquemas y llevar la 
experiencia gastronómica a 
otro nivel. “No solo estare-

Una vez más la banca pública 
bonaerense estará presente 
en la tradicional feria gastro-
nómica Caminos y Sabores, 
donde ofrecerá beneficios 
especiales para quienes utili-
cen sus medios de pago.
Quienes tengan tarjetas de 
crédito emitidas por Banco 
Provincia podrán comprar sus 
entradas con cuotas sin in-
terés. Además, las personas 
que utilizan la billetera digital 
Cuenta DNI podrán comprar 
productos con descuentos 
en los stands adheridos.

dulces y saladas que incluyen 
platos sin T.A.C.C, también 
funcionará un lugar destaca-
do sobre Vinos Buenos Aires 
y se podrá participar de sor-
teos a través de la app Re-
Creo, la herramienta de pro-
moción sobre los atractivos 
imperdibles de la Provincia.
Con preparaciones asom-
brosas, la Trufa Negra, el 
diamante negro de la cocina 

mos presentes con nuestras 
brigadas regionales de chefs, 
sino que, además, nos hemos 
hecho cargo por completo del 
contenido y la logística de la 
cocina del Pabellón Azul, que 
se transformará en “Cocina 
FEHGRA”, expresó el presi-
dente. 
La Federación ha preparado 
una interesante agenda con 
profesionales de lujo. Las bri-
gadas de FEHGRA represen-
tativas de las regiones pon-

Los días 3 y 4 de julio se sor-
tearán 50 pares de entradas 
entre usuarios y usuarias de 
la billetera digital Cuenta DNI. 
El listado con las personas 
ganadoras se publicará en las 
redes sociales verificadas de 
la banca pública bonaerense.
El viernes 7 de julio a las 18, 
la cocinera Ximena Sáenz 
preparará en la Cocina Verde 
la receta de la Torta Bonae-
rense y compartirá porciones 
con los presentes. Es una re-
ceta original con ingredientes 
producidos en la provincia 

internacional; las nueces de 
pecán, el Postre Balcarce y 
las frambuesas serán pro-
tagonistas de las cocinas en 
vivo a cargo de la provincia 
de Buenos Aires. “Somos el 
motor productivo del país. 
Tenemos diversidad de pro-
ductos que dieron origen a 
platos y celebraciones, como 
un verdadero impulso del 
arraigo, la desestacionaliza-
ción del turismo y la genera-
ción de fuentes de trabajo en 
cada región”, afirmó Augusto 
Costa, ministro de Produc-
ción, Ciencia e Innovación 
Tecnológica provincial.
Las y los visitantes también 
podrán acceder al receta-
rio Manjares bonaerenses, y 

drán en escena una verdadera 
explosión de sabores regiona-
les confirmando el carácter 
federal de la institución. 
El 9 de julio por la tarde, la re-
conocida cocinera Narda Le-
pes, brindará una masterclass 
imperdible y la talentosa pas-
telera Andrea González delei-
tará con sus increíbles dulces. 

de Bs. As., que Banco Pro-
vincia le encargó a Ximena 
para crear una gran torta de 
cumpleaños para celebrar su 
Bicentenario.
La banca pública bonaerense 
contará con un stand donde 
ofrecerá atención comercial 
para quienes deseen recibir 
asesoramiento sobre pro-
ductos y servicios, como 
Cuenta DNI Comercios, la app 

dialogar con los fabricantes 
de productos clásicos como 
miel, alfajores, cervezas, que-

También estará el barten-
der Matías Jurisich, ganador 
de la medalla de oro al Mejor 
Vermouth de Malbec en Lon-
dres 2023 que presentará 
su producto “Pichincha” y la 
prestigiosa bartender Magali 
Caviasso ganadora del re-
ciente concurso mundial de 
Johnie Walker en la categoría 

que ya usan más de 54 mil 
comerciantes de toda la Pro-
vincia y que brinda la posibili-
dad de cobrar desde el celular 
con las comisiones más bajas 
y acreditación inmediata del 
dinero, entre otras ventajas. 
También se brindarán diferen-
tes propuestas lúdicas y re-
creativas para toda la familia.
“Sabemos que en Caminos y 
Sabores hay producciones de 

sos y chacinados; y de otros 
innovadores como gírgolas, 
gin, vinos y aceite de oliva.

Brand ambassador, elaborará 
su trago ganador: “El Consue-
lo. Ambos interactuando en 
un maridaje perfecto con los 
platos preparados por el chef 
Luciano Nanni de FEHGRA. 
También incluirán una pro-
puesta denominada las “Tres 
I” (Impenetrable Chaqueño, 
Iguazú e Iberá) compuesta por 
los cocineros Alina Ruiz, Juan 
Pablo Koch y Gisela Medina.
Finalmente, Desbots remarcó 
que asumen con compromi-
so y dedicación esta nueva 
participación porque son la 
entidad representativa de la 
gastronomía en la Argenti-
na , lo que amerita plasmarlo 
en estas acciones concretas 
como las que se vienen  de-
sarrollando en todos los ám-
bitos.  

varias regiones de la provincia 
y que detrás hay trabajo bo-
naerense”, expresó Juan Cua-
ttromo, presidente de Banco 
Provincia. Y agregó: “partici-
par de esta muestra nos per-
mite potenciar las ventas de 
nuestros productos regio-
nales con los beneficios que 
ofrece el Banco a través de 
sus medios electrónicos de 
pago”.

DR. FERNANDO 
DESBOTS, PRESIDENTE 
DE FEHGRA

Vení a disfrutar 
de un viaje con los sentidos
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El plato fuerte 
de la feria

8 productos imperdibles

Destacados chefs ofrecerán clases magistrales a los 
visitantes, y sorprenderán con nuevos segmentos. 

Caminos y Sabores es el lugar ideal para descubrir esos sabores originales y 
productos innovadores que destacan ingredientes propios de cada región o utilizan 
técnicas de elaboración que los hacen únicos. Estos son solo algunos de los 
emprendedores que sorprenderán del 6 al 9 de julio.

JUEVES 6
JUAN MANUEL 
HERRERA 
Auspicia: Longvie. 
18:30 hs. 
Cocina Verde.

PIONEROS DEL AJO NEGRO
Dedicados desde hace más de 
cien años a la producción hortíco-
la orgánica, en Quinta Pionera se 
destacan por la producción del ajo 
negro, un producto gourmet que 
surge del ajo orgánico certificado 
que cultivan en su propia estancia 
ubicada en Tierra del Fuego.
CENTOLLAS DEL FIN DEL 
MUNDO
Al pie de la Cordillera de los Andes 
y a orillas del Canal Beagle, Ahu-
madero Ushuaia produce cen-
tollas congeladas envasadas al 

VIERNES 7
XIMENA SAENZ 
Auspicia: Banco 
Provincia de Buenos Aires. 
18:00 hs. 
Cocina Verde.

VIERNES 7
DOLLI IRIGOYEN
18:45 hs. 
Cocina FEHGRA.

“EL GORDO COCINA RAPIDÍSIMO” 
Todos los días a las 12 en la Cocina Verde. 
Preparaciones con lo que hay en la heladera. Rápidas, 
riquísimas y muy fáciles. 

COCINA REGIONAL
Desde Jujuy hasta Tierra del Fuego, Chefs de diferen-
tes provincias compartirán el paso a paso de los platos 
típicos de cada región. 

vacío y en conservas, siendo los 
únicos en el mundo que le dan un 
valor agregado a través del méto-
do de ahumado.

CERVEZAS A BASE DE MIJO 
SIN TACC

Gauther se diferencia por elabo-
rar cervezas artesanales a base 
de Malta de Mijo, lo que las hace 
aptas para celíacos por ser libres 
de gluten.  Esta birra elaborada 
naturalmente a partir de Malta de 
Mijo, levadura y lúpulo patagónico, 
se caracteriza por su color claro y 
sabor fresco. 

EMBUTIDOS DE LLAMA, 
CON ADN JUJEÑO

En la cooperativa agraria La Can-
delaria, elaboran los embutidos 
para preparar una picada tan sa-
brosa como original: mortadela, 
lomo, salame, cantimpalo, chis-
torra y bondiola, entre otros pro-
ductos.

SNACKS SIN TACC
Nuestros Sabores presentarán 
las nuevas Tortillas Chips de 
maíz y chía, ideales para dipear 
o comerlas directamente del pa-
quete. No faltarán los chips de 
batatitas; los de mandioca; los 
de papas rústicas; remolacha, 
entre otros. Todos 100% natu-
rales, 0% grasas trans, libres de 
gluten, con sal marina y bajo los 
principios de la responsabilidad 
social.

SÁBADO 8
EL GORDO COCINA 
16:30 hs. 
Cocina Verde. 

SÁBADO 8
CHANTAL ABAD
18:00 hs. 
Cocina FEHGRA.

EL SECRETO DEL JAMÓN 
AHUMADO

Desde Mendoza, Secretos del 
Monte compartirá los sabores de 
su producción dedicada 100% a 
jamones ahumados no tradicio-
nales. Su producto estrella es el 
jamón de jabalí curado durante 
30 días y ahumado en frío. Pero 
también cuentan con una línea de 
ciervo, jabalí y ñandú en sus dis-
tintas presentaciones. 

EL MEJOR ALFAJOR 
DEL MUNDO 

Se trata de una creación de 
Mousse de Chocolate al Licor 
bañado en una cobertura de cho-
colate 70% cacao, elaborado por 
Milagros del Cielo. Pero no será 
el único representante de la lí-
nea Especial, también se podrán 
degustar algunas de las 18 varie-
dades , las opciones frutales y por 
supuesto no faltarán los clásicos.

GIN DE AUTOR
En Potreros de los Funes, nace 
Gin Eternal. Un emprendimiento 
familiar que elabora con lo mejor 
de las hierbas serranas y agua 
de las sierras puntanas, una be-
bida de autor con seis estilos: 
Gin Roble, Gin Botánico, Pink Gin, 
Gin Cacao, Gin Mint, Gin Blue. Por 
su forma de producción son una 
bebida Kosher y, además, obtu-
vieron el sello Marca País para su 
despegue internacional.

DOMINGO 9
PACO ALMEIDA
13:30 hs. 
Cocina Verde. 

VIERNES 7 
Y DOMINGO 9(*)

MADAME PAPIN 
(*)Auspicia: IPCVA  
14:30 hs. Cocina Verde. 

DOMINGO 9
ANDREA GONZÁLEZ 
Auspicia: FEHGRA y Rational 
16:30 hs. 
Cocina FEHGRA.

DOMINGO 9
NARDA LEPES 
Auspicia: FEHGRA 
18:00 hs. 
Cocina FEHGRA.

Vení a conocer
tus cocineros favoritos

Conocé la grilla completa con más de 
50 chefs en caminosysabores.com.ar
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SPONSORS:

AUSPICIAN:

ALIANZA 
ESTRATÉGICA

Our logo Our logo is one of our most important brand elements . It is legally trademarked it around  
the world to ensure no one uses it without permission . That’s why our logo is sometimes called  
a trademark . It’s every employee’s responsibility to help protect our logo by using it correctly  
and notifying the BrandCenterInbox@JohnDeere .com if they see incorrect or suspicious uses .

No one should attempt to recreate or redraw our logo . If you have a business need to use  
our logo or wordmark, contact the Brand Center for the art files.

Horizontal version

Vertical version Narrow version

The narrow version is a special use version  
of our logo. It is used on dealer signs and 
packaging. It works in small square areas 
when the leaping deer symbol is well known 
by the intended audience. Check with the 
Brand Center before using.

The green and yellow version of our logo should always be used to represent John Deere  
unless the message is for Construction division or Power Systems customers, dealers, or employees . 

The horizontal version is the preferred logo.  
It is to be used whenever possible in print, 
digital, and online communications.

The vertical version can be used when  
the horizontal version doesn’t fit the size  
or shape of the available space well.  
A few examples include tall pop-up banners  
or branded merchandise such as shirts,  
hats, or mugs.

3September 2017
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El público elige 
su producto 
favorito

Un ingrediente 
clave en la 
cocina

Vuelve renovado el 
concurso “Experiencias 
del Sabor”, con nueva 
categoría. Y se suman 
al jurado expertos de 
FAUBA.

Longvie, líder en 
electrodomésticos para 
la cocina, nuevamente 
acompañará El Gran 
Mercado Argentino

Sabor, esfuerzo y tradición se con-
jugan detrás de este certamen que 
pone en valor los secretos culinarios 
de cada rincón del país.
Al igual que en la última edición, será 
el público quien elija Cerveza Rubia y 
Yerba Mate con Palo. Para participar 
de esta experiencia deben acercarse 

La marca estará presente con pro-
ductos de alta calidad, destinados 
a la cocina de todo el país.  Como 
líder del mercado, la empresa lleva 
a cabo una filosofía que se basa en 
el trabajo diario, el crecimiento en 
equipo y el respeto por el usuario; 
valores que han sido fundamentales 
en su consolidación y crecimiento a 
lo largo de los años. 
Enfocado en el perfeccionamiento 
constante de sus productos, Lon-
gvie ha logrado expandirse y ex-
portar a países de América, Europa 

El Instituto de Promoción de la Carne 
Vacuna Argentina (IPCVA) se suma 
una vez más con toda la impronta 
que representa la Carne Argentina 
en nuestro país. Al respecto, Jorge 
Grimberg, presidente del IPCVA, se-
ñaló: “Uno de los motivos por los cua-
les los emprendedores eligen El Gran 
Mercado Argentino es su enfoque en 
la cultura gastronómica. La carne va-

drá participar a través de un código 
QR. Los visitantes ingresarán y vo-
tarán entre un listado de productos, 
eligiendo el más innovador. A su vez, 
con su voto estarán participando de 
sorteos de productos. 
El certamen busca destacar a los 
productores y promueve prestigio, ya 
que los ganadores obtienen un sello 

ductos autóctonos nuestros que 
en el día a día no me es fácil llegar a 
conseguir y a verlos.”

Compromiso con el ambiente
Con una planta de producción en 
Villa Martelli, una en Paraná y otra 
en Catamarca, Longvie emplea a 

concurso a auspiciar la clase ma-
gistral Pasión por la Carne Vacuna, 
la cual estará a cargo de Madame 
Papin. “Queremos mostrar diferen-
tes formas de preparar el asado, este 
corte estrella del consumo interno 

al Salón del Gusto durante el jueves 
y el viernes. Estará coordinando esta 
cata el Laboratorio de Análisis Sen-
sorial del Área de Análisis Físicos y 
Sensoriales del Instituto en Tecnolo-
gía de Alimentos (ITA).  Mientras que 
las categorías: Aceite de Oliva Virgen 
Extra, Dulce de Leche familiar, Queso 
de vaca de pasta semidura, Salame 
picado grueso y Miel de abeja serán 
analizadas por expertos catadores del 
Laboratorio de Análisis Sensorial de la 
Facultad de Agronomía de la UBA.
Este año se incluyó una distinción al 
“Producto innovador 2023”. Se trata 
de una elección donde el público po-

y Estados Unidos, demostrando la 
solidez y el espíritu innovador que 
ha caracterizado a la empresa des-
de su fundación. 
En esta nueva edición de Caminos 
y Sabores la firma acompañará con 
los hornos HEST60X y los anafes 
vitocerámicos AVST360K, dos pro-
ductos que brindan resultados ex-
cepcionales en cada comida.
“En Longvie nos esforzamos por de-
sarrollar constantemente nuevos 
productos y mejoras en nuestra lí-
nea de lavarropas, Lavasecarropas, 
cocinas, hornos, anafes, calefones, 
termotanques, calefactores y pro-
ductos sustentables para el calen-
tamiento de agua. Esto nos permite 
ofrecer a nuestros clientes lo último 
en tecnología y eficiencia energéti-
ca”, indicaron desde la empresa.
El jueves 6 de julio, a las 18:30hs, 
Longvie auspiciará la Masterclass 
del maestro panadero argentino, 
Juan Manuel Herrera. Al respecto, 
el chef, señaló: “Caminos y Sabores 
es la cercanía que tengo con pro-
ductores del interior y muchos pro-

cuna, siendo el alimento aspiracional 
histórico de los argentinos, tiene un 
lugar destacado en esta feria. No 
solo somos un país productor de car-
ne vacuna, sino también un país con-
sumidor de este alimento. Por eso es 
importante estar presentes en Ca-
minos y Sabores”.

En esta edición, el IPCVA decidió in-
novar y dar un salto del tradicional 

de reconocimiento que brinda valor 
a la propuesta gastronómica de ela-
boración artesanal, que cuente con 
identidad territorial e innovación y 
que en su tipo se destaque mediante 
características sensoriales óptimas. 
También los ganadores se aseguran 
un stand en la próxima edición de la 
feria, sin cargo.

más de 500 personas y fabrica una 
amplia gama de electrodomésticos 
para el hogar. Desde hace más de 
100 años, la firma apuesta por pro-
ductos sustentables que protejan 
el entorno natural y mejoren la cali-
dad de vida de los ciudadanos. 

argentino”, destacó Grimberg.
En este sentido, la reconocida chef 
Madame Papin deslumbrará a to-
dos con Asado en la Huerta. “Tendrá 
todo lo que debe tener un buen pla-
to de carne argentina, y será simple, 
rico y sorprendente”. Al momento de 
convocar al público, expresó: “Ade-
más de divertirnos, vamos a poder 
disfrutar de elegir que comemos. El 
asado es, sin duda, la escarapela que 
todos queremos tener”. 
Respecto al consumo interno de car-
ne vacuna, según el IPCVA, en el año 
2022 se registró un promedio de 49 
kilos por habitante por año. La car-
ne vacuna sigue siendo la principal 
carne elegida en la canasta proteica 
cárnica de los argentinos. 

El asado dará cátedra
IPCVA participará con una interesante masterclass de 
la mano de Madame Papin, quien preparará una receta 
con asado de forma poco convencional. 

Vení a votar
tus productos preferidos


