SUPLEMENTO ESPECIAL
Domingo 2 de julio 2023

Disfruta con todos tus sentidos de los sabores,
las artesanias y los paisajes de Argentina
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El momento mas esperado por los productores de alimentos, artesanos,
cocineros, emprendedores y los amantes de la cultura y la gastronomia
argentina esta llegando. Desde el jueves 6 al domingo 9 de julio, se
realizara la 17° edicion de Caminos y Sabores en La Rural.

« Horario: de 12 a 20hs
+ Ingreso: Av. Sarmiento
2704

ENTRADAS:
« General: $ 2.000.--

. Jubilados: $ 1000.--
Todos los dias

- Menores de 16 afos
ingresan gratis junto a
un Mayor.

- Mayores de 16 aios
abonan entrada
general.

- Beneficio 2X1, jueves
6 y viernes 7 de julio:
Presentando Tarjeta
Club La Nacién o
Tarjeta 365.

- Estudiantes de
turismo, gastronomia
y carreras afines
ingresan gratis
presentando
constancis, jueves 6 y
viernes 7 de julio.

- Entradas anticipadas
por Ticketek.

PARA RECORRER:

+ de 500 expositores: productores
de alimentos y bebidas, artesanos y
emprendedores de todo el pais.

9 caminos tematicos: Federal, de los
Dulces, de las Picadas, de los Frutos de la
Tierra, de las Infusiones, de los Aceites y
Aderezos, de las Bebidas, del Turismo y la
Tradicion, y de Tu Cocina.

19 provincias en el Camino Federal: Buenos
Aires, Salta, Santa Cruz, La Rigja, San Juan,
Mendoza, Rio Negro, Tierra del Fuego,
Chubut, Corrientes, Santiago del Esterg,
Santa Fe, Entre Rios, Tucuman, Jujuy, San
Luis, Chaco, Cordoba y Misiones.

Patio de comidas con 30 puestos para
disfrutar de platos y bebidas tipicas de

Argentina.

2 cocinas con masterclass en vivo a cargo

de reconocidos chefs.

“En Caminos y Sabores
encontramos la enorme oferta
productiva de Argentina”

Asi lo expresaron desde el Go-
bierno de la Ciudad de Buenos
Aires, que nuevamente esta-
ré acompafiando la feria como
SpPONsOr, Con SuU programa gu-
bernamental BA Capital Gas-
tronémica. Un proyecto que
tiene como objetivo, impulsar a
la Ciudad de Buenos Aires como
un destino gastrondmico des-
tacado en América Latina y que
busca promocionar y posicionar
a la Ciudad como un lugar de en-
cuentro para disfrutar los sabo-
res de la cultura argentina.

Para el GCBA, "Caminos y Sabo-
res es reflejo de lo que sucede

a diario en la Ciudad de Buenos
Aires, turistas de todo el pais y
del mundo confluyen en la bis-
queda de explorar los sabores
de nuestra identidad”. En la mis-
ma linea, agregaron: “La Ciudad
es la vidriera de un pais que pro-
duce alimentos y en Caminos
y Sabores nos encontramos
con la enorme oferta producti-
va que tiene la Argentina. Para
los productores que nos visitan
esta oportunidad es una venta-
Na para estar cara a cara con su
consumidor y que asi crezca su
negocio generando mas empleo
y desarrollo econémico”.

APOSTAR A LA CULTURA
GASTRONOMICA

Durante los d(ltimos ocho
afios, el GCBA ha trabajado
en la generacion de eventos
gastrondmicos que contribu-
yen al desarrollo econémico
de la Ciudad. Tal es el caso de
MAPPA, el Festival de Café
(FECA), el Campeonato Fede-
ral del Asado y la Fiesta de la
Empanada, entre otros. Ade-
mas, se han creado espacios
como el Mercado Belgrano,
Mercado San Nicolas y Patio
de los Lecheros.

Streaming:
Argentina y
sus sabores

Argentina
r%ABOREs

Por segundo afio conse-
cutivo CyS brindard una
transmision en vivo de las
masterclass, acompafiada
con entrevistas a los ex-
positores, cocineros y un
recorrido por los pasillos
de la feria. Todo ello a tra-
vés de caminosysabores.
com.ar, lanacion.com.ar y
clarin.com.

RSE: Tejido solidario

Junto con Artelanas
se tejeran gorritos para
nifios Yy adolescentes
que serdn donados a
la Fundacion Margarita
Barrientos.

qumale a Tejer!

PATIO DE LOS LECHEROS- NOCHE DE LA GASTRONOMIA




Detras de cada
producto, una
historia por

conocer

La Secretaria de Agricultura
Ganaderia y Pesca de la Nacion
participara con 30 expositores

de todo el pais.

“La feria Caminos y Sabores
es una excelente oportunidad
para posicionar a los Alimen-
tos Argentinos, dando a cono-
cer la historia que hay detras
de cada producto nacional
contada por los protagonis-
tas”, asi lo definieron desde la
Secretaria de Agricultura Ga-
naderia y Pesca de la Nacion
(SAGyP).

En la 17° edicion de Caminos
y Sabores que se realizara
del 6 al 9 de julio en La Rural,
la SAGYP llevara alrededor de
30 expositores de alimentos

y bebidas de todo el pais. Se-
gun informaron, fueron selec-
cionados segUn una serie de
requisitos y en el proceso se
priorizo a las empresas Cesio-
narias del Sello Alimentos Ar-
gentinos (Ley 26.967); bene-
ficiarias del Programa Escuela
de Negocios para Pymes de
Alimentos (en cualquiera de
sus ediciones); reconocidas
con una Indicacién Geografica
o Denominacion de Origen, que
participen de la feria por pri-
mera vez a través de la SAGYP
y sean beneficiarias de alguno

Un encuentro
gastronomico
que promueve
el turismo

El Ministerio de Turismo y Deportes de la
Nacion estara presente en El Gran Mercado
Argentino impulsando la gastronomia y
realizando actividades para fortalecer las

economias regionales.

“Caminos y Sabores se pre-
senta como una oportunidad
excepcional para fortalecer
el vinculo sélido entre la gas-
tronomia y el turismo, invi-
tando a los visitantes a em-
prender un viaje sensorial por
todas las regiones del pais y
descubrir la identidad Unica
de cada provincia a través de
sus sabores’, sefialaron des-
de el Ministerio de Turismo y

Deporte de la Nacion.

El organismo aprovechara su
participacion para exhibir la
diversidad de ingredientes
y platos que caracterizan la
cocina nacional. En su stand,
ubicado en el Camino Fede-
ral, se presentardn empre-
sas de alimentos y bebidas
reconocidas con la distincion
de Marca Pais, y se ofrece-
ran degustaciones de pla-

de los programas de esta Se-
cretaria.

La Secretaria estard presen-
te junto a los productores en
el Camino Federal, ofreciendo
un mundo de sabores donde
los visitantes encontraran una
vidriera rica y productiva que
representa las diversas regio-
nes de nuestro pais, y podran

tos y productos regionales.
Ademas, se llevaran a cabo
shows de cocinas abiertas
en el escenario, clases de co-
cina a cargo de renombrados
cocineros y muchas otras
sorpresas para el disfrute de
los asistentes.

La presencia del Ministerio en
Caminos y Sabores es parte
de un conjunto de acciones
estratégicas para impulsar

explorar la autenticidad de los
productos regionales. “Des-
cubrirdn una amplia variedad
productos que es el resulta-
do del esfuerzo y la pasion de
productores locales que se
dedican a preservar y promo-
ver las tradiciones culinarias
de sus respectivas regiones”,
resaltaron desde SAGYP.

el turismo en Argentina. Pro-
gramas como PreViaje y 50
Destinos han reactivado el
sector y mejorado la infraes-
tructura turistica en todo el
pais. Ademas, se han imple-
mentado iniciativas como
Promover Turismo Federal y
Sostenible, Promocién Fe-
deral Fiestas Argentinas y el
Plan de Promoci6n del Turis-
mo de Reuniones, Activar+

Es importante destacar que
la Secretaria no solo brinda la
oportunidad a los producto-
res y pymes de promocionar
sus alimentos, sino que tam-
bién los acompafia mediante
diversas acciones enfocadas
en las tendencias de consumo,
la transformacion digital y las
certificaciones sostenibles.

El Ministerio también ha pro-
movido la formacion turistica

y el enoturismo, a través de
programas como el Plan In-
tegral de Calidad y Forma-
cion, el programa Gustar en
colaboracion con el Ministe-
rio de Cultura y la Secretaria
de Agricultura, Ganaderia y
Pesca, y el Plan Argentina
Tierra de Vinos en asociacion
con la COVIAR.



3 B,

‘CamuwaQ)SABORES

Oportunidades
para establecer
nuevos vinculos

Rio Uruguay Seguros se prepara para ser
parte de una experiencia Unica, apoyando a

los productores que seran los protagonistas

de este gran encuentro.

No s6lo las pymes de gastro-
nomia y turismo participan
del Gran Mercado Argentino,
sino que también las empre-
sas de servicios ven la feria
como excelente oportunidad
para establecer vinculos.

“En Rio Uruguay Seguros
(RUS) estaremos acompa-
fiando la feria Caminos y Sa-
bores, una iniciativa muy im-
portante para nosotros, ya
que busca impulsar y defen-
der los intereses regionales,
respaldando a los empren-
dedores de todo el pais que
son los que fortalecen la idio-
sincrasia y las costumbres
argentinas, favoreciendo la

economia y fomentando el
turismo’, sefald Luis Morera,
Coordinador de Comunica-
cion Corporativa de RUS.

Creada en 1958 como em-
presa cooperativa de segu-
ros, RUS nace en Concepcion
del Uruguay, Entre Rios, con
el objetivo de hacer crecer
y defender los intereses re-
gionales. Fue pensada como
socialmente responsable y
trabaja por el bienestar de las
personas creando cobertu-
ras adaptadas a cada una de
sus necesidades, en pos de
una sociedad mas equitativa.

"Al igual que el afio pasado,
esperamos establecer nuevos

N

vinculos que nos permitan
trabajar en conjunto a futu-
ro, ya que este evento tiene
una representacion federal

que coincide con la politica
comercial de RUS. Asimis-
mo, es una oportunidad para
estar mas cerca de los pro-

ductores a modo de conocer
sus necesidades y ofrecerles
soluciones a medida”, desta-
c6 Morera.

Salta “La Linda"” se traslada 4
dias al corazon de Palermo

La provincia estara presente en el Camino Federal
con aproximadamente 28 emprendedores que

ofreceran un amplio abanico de productos regionales.

Martin de los Rios, ministro de Pro-
duccion y Desarrollo Sustentable
de Salta, sefiald: “Caminos y Sa-
bores es una feria muy importante
porque la consideramos una vidrie-
ra extraordinaria para mostrar la
diversidad de productos que tiene
nuestra provincia y para visibilizar
la cantidad y calidad de nuestros
emprendedores”, y agrego: “Parti-
cipamos con mucho gusto de esta
feria desde su primera edicion,
siempre con mucho éxito y buenos
resultados para nuestros produc-
tores”.

Los visitantes podran degustar
las especialidades de la provincia
a través de sus stands y de todas
las actividades que alli se realicen.
“El turismo es una actividad ex-
traordinaria y pretendemos que
cada producto sirva también como
un llamador turistico. En CyS ofre-
ceremos especias, dulces arte-
sanales, quesos, bebidas, carnes,
todo envuelto en tradicion, ade-
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mas llevaremos cervezas artesa-
nales, vinos de altura, embutidos,
miel, conservas, lacteos y dulces
regionales; Salta esta llena de cul-
tura, folclore y cada producto tiene
una identidad, donde aquellos que
degusten podran vigjar a través
de sus paisajes’, especificd de los
Rios.

Delicias santacrucefias arriban
al Gran Mercado Argentino

Santa Cruz desplegara toda la propuesta turistica
y los productos regionales que la caracterizan.

Desde el afio 2017, la encantadora
provincia argentina ubicada al sur del
pais participa de Caminos y Sabores,
y en esta oportunidad, serd auspi-
ciante.

En el Camino Federal y durante cua-
tro dias exhibiran una amplia varie-
dad de productos. A través de estos,
destacamos la riqueza gastronémica
y cultural de Santa Cruz, promovien-
do nuestras tradiciones y fomentan-
do el turismo sustentable”, resaltaron
desde el Ministerio de la Produccion,
Comercio e Industria de Santa Cruz.

Quienes se acerquen al stand po-
dran conocer de primera mano, cin-
co emprendimientos santacrucefos:
Konkashken, compartira sus delicio-

sos dulces de frutas patagonicas,
de cosecha y elaboracion artesanal;
Escabeches y Conservas Lihuen,
donde las conservas guanaco y cor-
dero son las protagonistas, aunque
el jamon no se queda atras. Ademas,
podran degustar la Torta Especiada
Westerlund; como asi también des-
cubrir a Puris Glaciar, productos cos-
méticos con esencias de la estepa y
el bosque andino patagonico. En esta
edicion, debutarad como expositor Gin
Pascasio, para brindar por nuevos
mercados.

Los cinco expositores, estaran
acompafados por Santa Cruz, el Mi-
nisterio de Produccion, y también
habrd un cocinero deleitando con
sus destrezas culinarias.
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Banco Provincia llega con
beneficios exclusivos

La entidad ofrecera descuentos en stands
adheridos a través de la billetera digital Cuenta DNI
y cuotas sin interés en la compra de entradas con

tarjetas de crédito.

Una vez mas la banca publica
bonaerense estard presente
en la tradicional feria gastro-
némica Caminos y Sabores,
donde ofrecera beneficios
especiales para quienes utili-
cen sus medios de pago.

Quienes tengan tarjetas de
crédito emitidas por Banco
Provincia podran comprar sus
entradas con cuotas sin in-
terés. Ademas, las personas
que utilizan la billetera digital
Cuenta DNI podran comprar
productos con descuentos
en los stands adheridos.

Los dias 3 y 4 de julio se sor-
tearadn 50 pares de entradas
entre usuarios y usuarias de
la billetera digital Cuenta DNI.
El listado con las personas
ganadoras se publicara en las
redes saociales verificadas de
la banca pUblica bonaerense.

El viernes 7 de julio a las 18,
la cocinera Ximena Saenz
preparara en la Cocina Verde
la receta de la Torta Bonae-
rense y compartira porciones
con los presentes. Es una re-
ceta original con ingredientes
producidos en la provincia

La provincia de Buenos
Aires presenta sus
Manjares Bonaerenses

Productos clasicos, sabores iconicos y platos
novedosos invitan a viajar por los 135 municipios.

Méas de treinta productores
y productoras de diferentes
municipios presentaran y co-
mercializardn sus productos
en el stand Manjares Bonae-
renses, ubicado en el Camino
Federal.

Con ventas de Produccion
Bonaerense y descuentos im-
perdibles del Banco Provincia,
en ese espacio se realizaran
decenas de degustaciones

dulces y saladas que incluyen
platos sin TACC, también
funcionard un lugar destaca-
do sobre Vinos Buenos Aires
y se podra participar de sor-
teos a través de la app Re-
Creo, la herramienta de pro-
mocién sobre los atractivos
imperdibles de la Pravincia.

Con preparaciones asom-
brosas, la Trufa Negra, el
diamante negro de la cocina

FEHGRA tendra una
participacion estelar

La Federacion Empresarial Hotelera Gastronémica
de la Repuablica Argentina encendera las hornallas
de Caminos y Sabores con una propuesta Unica y

llena de talentos.

“Participamos porque com-
partimos la vision de poner en
valor los productos y produc-
tores regionales, y nuestro
aporte como entidad es pro-
mover esa valorizacion a tra-
vés del trabajo articulado con
nuestros chefs y técnicos’,
dijo el Dr. Fernando Desbots,
presidente de FEHGRA.

Para la 17° edicion, decidieron
romper esquemas y llevar la
experiencia gastronémica a
otro nivel. “No solo estare-

mos presentes con nuestras
brigadas regionales de chefs,
sino que, ademas, nos hemaos
hecho cargo por completo del
contenido y la logistica de la
cocina del Pabellén Azul, que
se transformard en “Cocina
FEHGRA", expreso el presi-
dente.

La Federacion ha preparado
una interesante agenda con
profesionales de lujo. Las bri-
gadas de FEHGRA represen-
tativas de las regiones pon-

de Bs. As, que Banco Pro-
vincia le encargd a Ximena
para crear una gran torta de
cumpleafios para celebrar su
Bicentenario.

La banca publica bonaerense
contara con un stand donde
ofrecera atenciéon comercial
para quienes deseen recibir
asesoramiento sobre pro-
ductos y servicios, como
Cuenta DNI Comercios, la app

internacional; las nueces de
pecan, el Postre Balcarce y
las frambuesas seran pro-
tagonistas de las cocinas en
vivo a cargo de la provincia
de Buenos Aires. "Somos el
motor productivo del pais.
Tenemos diversidad de pro-
ductos que dieron origen a
platos y celebraciones, como
un verdadero impulso del
arraigo, la desestacionaliza-
cion del turismo y la genera-
cion de fuentes de trabajo en
cada region”, afirmo Augusto
Costa, ministro de Produc-
cion, Ciencia e Innovacion
Tecnoldgica provincial.

Las y los visitantes también
podran acceder al receta-
rio Manjares bonaerenses, y

DR. FERNANDO
DESBOTS, PRESIDENTE
DE FEHGRA

dran en escena una verdadera
explosion de sabores regiona-
les confirmando el caracter
federal de la institucion.

El 9 de julio por la tarde, la re-
conocida cocinera Narda Le-
pes, brindaréd una masterclass
imperdible y la talentosa pas-
telera Andrea Gonzalez delei-
tarad con sus increibles dulces.

que ya usan mas de 54 mil
comerciantes de toda la Pro-
vincia y que brinda la posibili-
dad de cobrar desde el celular
con las comisiones mas bajas
y acreditacion inmediata del
dinero, entre otras ventajas.
También se brindaran diferen-
tes propuestas ludicas y re-
creativas para toda la familia.

"Sabemos que en Caminos y
Sabores hay producciones de

dialogar con los fabricantes
de productos clasicos como
miel, alfajores, cervezas, que-

También estara el barten-
der Matias Jurisich, ganador
de la medalla de oro al Mejor
Vermouth de Malbec en Lon-
dres 2023 que presentarad
su producto “Pichincha” y la
prestigiosa bartender Magali
Caviasso ganadora del re-
ciente concurso mundial de
Johnie Walker en la categoria

varias regiones de la provincia
y que detras hay trabajo bo-
naerense”’, expreso Juan Cua-
ttromo, presidente de Banco
Provincia. Y agreg0: “partici-
par de esta muestra nos per-
mite potenciar las ventas de
nuestros productos regio-
nales con los beneficios que
ofrece el Banco a través de
sus medios electronicos de

pago”.

sos y chacinados; y de otros
innovadores como girgolas,
gin, vinos y aceite de oliva.

Brand ambassador, elaborara
su trago ganador: “El Consue-
lo. Ambos interactuando en
un maridaje perfecto con los
platos preparados por el chef
Luciano Nanni de FEHGRA.

También incluirdn una pro-
puesta denominada las “Tres
I” (Impenetrable Chaguefio,
Iguazl e Iberd) compuesta por
los cocineros Alina Ruiz, Juan
Pablo Koch y Gisela Medina.

Finalmente, Desbots remarco
gue asumen con compromi-
so y dedicacion esta nueva
participacion porque son la
entidad representativa de la
gastronomia en la Argenti-
na , lo que amerita plasmarlo
en estas acciones concretas
como las que se vienen de-
sarrollando en todos los am-
bitos.
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El plato fuerte

de la feria

Destacados chefs ofreceran clases magistrales a los
visitantes, y sorprenderan con nuevos segmentos.

Conocé la grilla completa con mas de
50 chefs en caminosysabores.com.ar

|

VIERNES 7 SABADO 8
Y DOMINGO 91 CHANTAL ABAD EL GORDO COCINA PACO ALMEIDA
MADAME PAPIN 18:00 hs. 16:30 hs. 13:30 hs.

)auspicia: IPCVA
14:30 hs. Cocina Verde.

SABADO 8

Cocina FEHGRA.

“EL GORDO COCINA RAPIDISIMO"
Todos los dias a las 12 en la Cocina Verde.

Preparaciones con lo que hay en la heladera. Rapidas,

riquisimas y muy faciles.

Cocina Verde.

JUEVES 6

JUAN MANUEL
HERRERA
Auspicia: Longvie.
18:30 hs.
Cocina Verde.

DOMINGO 9

Cocina Verde.

VIERNES 7
DOLLIIRIGOYEN

18:45 hs.
Cocina FEHGRA.

DOMINGO 9

ANDREA GONZALEZ
Auspicia: FEHGRA y Rational

16:30 hs.
Cocina FEHGRA.

COCINA REGIONAL
Desde Jujuy hasta Tierra del Fuego, Chefs de diferen-

tipicos de cada region.

VIERNES 7
XIMENA SAENZ

Auspicia: Banco
Provincia de Buenos Aires.

18:00 hs.
Cocina Verde.

DOMINGO 9
NARDA LEPES
Auspicia: FEHGRA
18:00 hs.
Cocina FEHGRA.

tes provincias compartiran el paso a paso de los platos

8 productos imperdibles

Caminos y Sabores es el lugar ideal para descubrir esos sabores originales y
productos innovadores que destacan ingredientes propios de cada region o utilizan
técnicas de elaboracion que los hacen Gnicos. Estos son solo algunos de los
emprendedores que sorprenderan del 6 al 9 de julio.

PIONEROS DEL AJO NEGRO

Dedicados desde hace mas de
cien afios a la produccién hortico-
la organica, en Quinta Pionera se
destacan por la produccion del ajo
negro, un producto gourmet que
surge del ajo organico certificado
que cultivan en su propia estancia
ubicada en Tierra del Fuego.

CENTOLLAS DEL FIN DEL
MUNDO

Al pie de la Cordillera de los Andes
y a orillas del Canal Beagle, Ahu-
madero Ushuaia produce cen-
tollas congeladas envasadas al

vacio y en conservas, siendo los
Unicos en el mundo que le dan un
valor agregado a través del méto-
do de ahumado.

CERVEZAS A BASE DE MIJO
SINTACC

Gauther se diferencia por elabo-
rar cervezas artesanales a base
de Malta de Mijo, lo que las hace
aptas para celiacos por ser libres
de gluten. Esta birra elaborada
naturalmente a partir de Malta de
Mijo, levadura y lipulo patagonico,
se caracteriza por su color claro y
sabor fresco.

EMBUTIDOS DE LLAMA,
CON ADN JUJENO

En la cooperativa agraria La Can-
delaria, elaboran los embutidos
para preparar una picada tan sa-
brosa como original: mortadels,
lomo, salame, cantimpalo, chis-
torra y bondiola, entre otros pro-
ductos.

EL SECRETO DEL JAMON
AHUMADO

Desde Mendoza, Secretos del
Monte compartira los sabores de
su produccién dedicada 100% a
jamones ahumados no tradicio-
nales. Su producto estrella es el
jamoén de jabali curado durante
30 dias y ahumado en frio. Pero
también cuentan con una linea de
ciervo, jabali y fiandl en sus dis-
tintas presentaciones.

EL MEJOR ALFAJOR
DEL MUNDO

Se trata de una creacion de
Mousse de Chocolate al Licor
bafiado en una cobertura de cho-
colate 70% cacao, elaborado por
Milagros del Cielo. Pero no sera
el Unico representante de la li-
nea Especial, también se podran
degustar algunas de las 18 varie-
dades, las opciones frutales y por
supuesto no faltaran los clasicos.

s
SNACKS SIN TACC

Nuestros Sabores presentaran
las nuevas Tortillas Chips de
maiz y chia, ideales para dipear
o comerlas directamente del pa-
quete. No faltaran los chips de
batatitas; los de mandioca; los
de papas rUsticas; remolacha,
entre otros. Todos 100% natu-
rales, 0% grasas trans, libres de
gluten, con sal marina y bajo los
principios de la responsabilidad
social.

GINDE AUTOR

En Potreros de los Funes, nace
Gin Eternal. Un emprendimiento
familiar que elabora con lo mejor
de las hierbas serranas y agua
de las sierras puntanas, una be-
bida de autor con seis estilos:
Gin Roble, Gin Botanico, Pink Gin,
Gin Cacao, Gin Mint, Gin Blue. Por
su forma de produccion son una
bebida Kosher y, ademas, obtu-
vieron el sello Marca Pais para su
despegue internacional.
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El asado dara catedra

IPCVA participara con una interesante masterclass de
la mano de Madame Papin, quien preparara una receta
con asado de forma poco convencional.

El Instituto de Promocién de la Carne
Vacuna Argentina (IPCVA) se suma
una vez mas con toda la impronta
que representa la Carne Argentina
en nuestro pais. Al respecto, Jorge
Grimberg, presidente del IPCVA, se-
fial6: “Uno de los motivos por los cua-
les los emprendedores eligen El Gran
Mercado Argentino es su enfoque en
la cultura gastrondmica. La carne va-

Un ingrediente
clave enla
cocina

Longvie, lider en
electrodomésticos para
la cocina, nuevamente
acompanara El Gran
Mercado Argentino

La marca estara presente con pro-
ductos de alta calidad, destinados
a la cocina de todo el pais. Como
lider del mercado, la empresa lleva
a cabo una filosofia que se basa en
el trabajo diario, el crecimiento en
equipo y el respeto por el usuario;
valores que han sido fundamentales
en su consolidacion y crecimiento a
lo largo de los afios.

Enfocado en el perfeccionamiento
constante de sus productos, Lon-
gvie ha logrado expandirse y ex-
portar a paises de Ameérica, Europa

El pablico elige
su producto
favorito

Vuelve renovado el
concurso “"Experiencias
del Sabor”, con nueva
categoria. Y se suman
al jurado expertos de
FAUBA.

Sabor, esfuerzo y tradicion se con-
jugan detrés de este certamen que
pone en valor los secretos culinarios
de cada rincon del pais.

Al igual que en la Gltima edicion, sera
el pablico quien elija Cerveza Rubia y
Yerba Mate con Palo. Para participar
de esta experiencia deben acercarse

cuna, siendo el alimento aspiracional
histérico de los argentinos, tiene un
lugar destacado en esta feria. No
solo somos un pais productor de car-
ne vacuna, sino también un pais con-
sumidor de este alimento. Por eso es
importante estar presentes en Ca-
minos y Sabores”.

En esta edicion, el IPCVA decidi6 in-
novar y dar un salto del tradicional

y Estados Unidos, demostrando la
solidez y el espiritu innovador que
ha caracterizado a la empresa des-
de su fundacion.

En esta nueva edicion de Caminos
y Sabores la firma acompafiara con
los hornos HESTE0X y los anafes
vitoceramicos AVST360K, dos pro-
ductos que brindan resultados ex-
cepcionales en cada comida.

“En Longvie nos esforzamos por de-
sarrollar constantemente nuevos
productos y mejoras en nuestra li-
nea de lavarropas, Lavasecarropas,
cocinas, hornos, anafes, calefones,
termotanques, calefactores y pro-
ductos sustentables para el calen-
tamiento de agua. Esto nos permite
ofrecer a nuestros clientes lo Gltimo
en tecnologia y eficiencia energéti-
ca’, indicaron desde la empresa.

El jueves 6 de julio, a las 18:30hs,
Longvie auspiciara la Masterclass
del maestro panadero argentino,
Juan Manuel Herrera. Al respecto,
el chef, sefial6: “Caminos y Sabores
es la cercania que tengo con pro-
ductores del interior y muchos pro-

al Salon del Gusto durante el jueves
y el viernes. Estara coordinando esta
cata el Laboratorio de Analisis Sen-
sorial del Area de Anélisis Fisicos y
Sensoriales del Instituto en Tecnolo-
gia de Alimentos (ITA). Mientras que
las categorias: Aceite de Oliva Virgen
Extra, Dulce de Leche familiar, Queso
de vaca de pasta semidura, Salame
picado grueso y Miel de abeja seran
analizadas por expertos catadores del
Laboratorio de Analisis Sensorial de la
Facultad de Agronomia de la UBA.

Este afio se incluy6 una distincion al
“Producto innovador 2023". Se trata
de una eleccion donde el publico po-

concurso a auspiciar la clase ma-
gistral Pasion por la Carne Vacuna,
la cual estard a cargo de Madame
Papin. "Queremos mostrar diferen-
tes formas de preparar el asado, este
corte estrella del consumo interno

ductos autdctonos nuestros que
en el dia a dia no me es facil llegar a
conseguir y a verlos.”

Compromiso con el ambiente

Con una planta de produccion en
Villa Martelli, una en Parana y otra
en Catamarca, Longvie emplea a

argentino”, destacot Grimberg.

En este sentido, la reconocida chef
Madame Papin deslumbrard a to-
dos con Asado en la Huerta. “Tendra
todo lo que debe tener un buen pla-
to de carne argenting, y sera simple,
rico y sorprendente”. Al momento de
convocar al publico, expres6: “Ade-
mas de divertirnos, vamos a poder
disfrutar de elegir que comemos. El
asado es, sin duda, la escarapela que
todos queremos tener"”.

Respecto al consumo interno de car-
ne vacuna, segun el IPCVA, en el afio
2022 se registro un promedio de 49
kilos por habitante por afio. La car-
ne vacuna sigue siendo la principal
carne elegida en la canasta proteica
carnica de los argentinos.

mas de 500 personas y fabrica una
amplia gama de electrodomésticos
para el hogar. Desde hace mas de
100 afios, la firma apuesta por pro-
ductos sustentables que protejan
el entorno natural y mejoren la cali-
dad de vida de los ciudadanos.

dra participar a través de un codigo
QR. Los visitantes ingresaran y vo-
taran entre un listado de productos,
eligiendo el mas innovador. A su vez,
con su voto estaran participando de
sorteos de productos.

El certamen busca destacar a los
productores y promueve prestigio, ya
que los ganadores obtienen un sello

de reconocimiento que brinda valor
a la propuesta gastronémica de ela-
boracion artesanal, que cuente con
identidad territorial e innovacion y
gue en su tipo se destaque mediante
caracteristicas sensoriales Optimas.
También los ganadores se aseguran
un stand en la proxima edicion de la
feria, sin cargo.



